
                                                                      

                                                                                           

                                            M E N U du 18 au 22 mars 2024       
Semaine 12                Repas de midi Goûter  

Lundi 18 
mars 
 
 

Velouté de courgette 
Rôti de bœuf (CH) haché, jus romarin 
Cornette  
Courge au four 
Blanc battu à la framboise 

Cake à la 
tomate 
confite, fruit 

Mardi 19 
mars 
 

Fromage 
Quenelle de brochet (CH) Nantua 
Pomme de terre écrasée 
Petit pois-carotte 
Banane 

Quatre 
quarts 
marbrés au 
cacao, verre 
de lait 

Mercredi 20 
mars 
 
 
 

Dips de légumes, sauce calypso allégée 
Chipolata de porc (CH) aux oignons 
Quinoa 
Gratin de poireaux 
Flan caramel 

Compote de 
pomme, 
biscuit 

Jeudi 21 
mars 

Potage cultivateur 
Raviolini à la ratatouille, sauce provençale 
Fromage râpé 
Mêlée du marché 
Tartelette aux fruits frais 

Délice au 
thon, fruit 

Vendredi 22 
mars 
 

Nan 
Sauté de poulet (CH) Garam Massala 
Riz au curcuma 
Wok de légumes 
Crumble aux poires 

Génoise 
roulée au 
séré, fruit 

                                                               
     LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS 

« Les mets proposés sur cette carte sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et 
traditionnels selon les critères du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »             
 
                         Dessert contenant plus de 5% de sucre ajouté 
   Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch 

mailto:cuisinier.events@bluewin.ch

