M E N U du 11 au 15 novembre 2024

Semaine 46 Repas de midi Godter
Lundi 11 Potage cultivateur Délice,
novembre | Spaghetti Napolitaine confiture,
Grana rapé fruit
Salade du marche
Orange
Mardi 12 Iceberg Chouquette,
novembre | Dos de Cabillaud (pacific N-E, Faos1) au lait de coco | jus de fruit
et curry
Couscous
Courge au four
Fromage blanc a la mangue
Mercredi 13 | Nan Tilsit, pain,
novembre | Haut de cuisse de poulet (cH) garam masala fruit
Riz Parfumé
Poélée de léegumes
Salade de fruits frais
Jeudi 14 Velouté de courgette Salade
novembre | Tartiflette (Pomme de terre, lardon (chy, d’agrume a la
reblochon) cannelle,
Salade verte et betterave galette de riz
Perle de lait a la fraise
Vendredi 15 | Gruyére mi-doux Cheese cake
novembre | Jambon de dinde braisé (r), sauce au pain a la vanille,
d’épices fruit
Farfalle
Romanesco
Cake aux pépites de chocolat

LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS
« Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaboreés sur place a partir de produits bruts et
traditionnels selon les critéres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »

Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch
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