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M E N U du 18 au 22 novembre 2024
Semaine 47 Repas de midi Gouter
Lundi 18 Velouté Dubarry Pain au lait,
novembre | Boulette de beeuf (cH), sauce aux champignons | fromage
Polenta gratinée frais, fruit
Haricot vert
Gaufre de Bruxelles* et son coulis de chocolat
Mardi 19 Salade verte et concombre Milkshake au
novembre | Raviolacci au bolet, sauce Napolitaine cacao, pain
Grana rapé
Madeleine
Mercredi 20 | Potage du jardin Dips de
novembre | Grenadin de porc (cH), sauce campagnarde légumes,
Blé Ebly sauce
Flan de courgette tzatziki, pain
Raisin
Jeudi 21 Mélée du marché Salade de
novembre Filet de saumon (no), sauce citronnée fruits frais,
Riz sauvage pain
Fenouil braisé
Yaourt et son coulis de coing
Vendredi 22 | Bouillon aux lettres Tresse
novembre | Filet de poulet cH) pané aux cornflakes au briochée, jus
four, sauce yaourt aux herbes de fruit
Pomme de terre écrasée
Tomate au thym
Orange

LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS
« Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et
traditionnels selon les critéres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »

Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch
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