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M E N U du 2 au 6 décembre 2024
Semaine 49 Repas de midi Godter
Lundi 2 Velouté de courgette Pain,
décembre Tagliatelle, sauce au parmesan fromage,
Salade verte fruit
Cake a la pistache
Mardi 3 Mélée du marché Tarte
décembre Aiguillette de poulet cH), sauce miel-curry Bourdalou,
Gratin dauphinois verre de lait
Brocoli
Blanc battu aux fruits de la passion
Mercredi 4 | Salade de concombre Quatre-quarts
décembre Rago(t de porc (cH) du chasseron a la vanille,
Pomme de terre sautée fruit
Haricot vert a 1’ail
Yaourt nature et coulis de mangue
Jeudi 5 Soupe aux choux Génoise
décembre Croque-Monsieur a la dinde et raclette roulée au
Salade verte et tomate séré et cacao,
Banane fruit
Vendredi 6 | Salade de carotte Compote de
décembre Gratin de la mer (atantic N, FA0s1) €n persillade fruits, pain
Riz Pilaf
Ratatouille
Brioche de St-Nicolas*

LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS
« Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et
traditionnels selon les criteres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »

Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch
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