
                                                                                              

                                          
    
 
 
 
 
      
 

 
                                                   

 

M E N U du 20 u 24 janvier 2025    
Semaine 4                Repas de midi Goûter  

Lundi 20 

janvier 

 

Fromage 

Chili con carne (CH), haricot rouge et maïs* 

Riz créole 

Mêlée du marché 

Panna cotta à la vanille 

Salade de 

fruit, pain 

Mardi 21 

janvier 

 

 

Soupe aux lettres 

Dos de cabillaud (Pacific N-E,Fa061) au curry et lait 

de coco 

Quinoa  

Brocoli aux amandes 

Clémentine 

Tilsit, pain, 

fruit 

Mercredi 22 

janvier 

 

 

 

Dips de légumes, sauce calypso allégée 

Filet de poulet (CH) pizzaiolo 

Pomme de terre grenaille au four 

Chou-fleur gratiné 

Poire  

Cake aux 

pommes, 

verre de lait 

Jeudi 23 

janvier 

 

 

 

Velouté de légumes 

Tortellini tricolore au basilic, sauce tomate 

Fromage râpé 

Salade verte et betterave 

Cake 4 quart au séré 

Milkshake à 

la fraise, pain 

Vendredi 24 

janvier 

 

 

 

Iceberg 

Jambon de campagne (CH) 

Gratin dauphinois 

Haricot coco 

Blanc battu à la mangue 

Muffin aux 

pépites de 

chocolat, 

fruit 

                                                              
     LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS 

« Les mets proposés sur cette carte sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et 

traditionnels selon les critères du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »             

 

   **Dessert contenant plus de 5% de sucre ajouté 
   Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch 

mailto:cuisinier.events@bluewin.ch

