
 
                                                                                              

                                             
 

 

 

 

 

 

    M E N U du 27 au 31 janvier 2025    
Semaine 5                Repas de midi Goûter  

Lundi 27 

janvier 

 

Potage Dubarry 

Meat balls de bœuf (CH) à la provençale 

Blé Ebly 

Panais persillé 

Banane 

Délice au 

cacao, fruit 

Mardi 28 

janvier 

 

 

Mêlée du marché 

Aiguillette de poulet (CH) à l’asiatique 

Riz parfumé 

Carotte glacé 

Perle de lait à la fraise* 

Cake marbré, 

jus d’orange 

Mercredi 29 

janvier 

 

 

 

Salade de concombre et maïs* 

Ragoût de porc (CH) au paprika 

Polenta gratinée 

Choux rouges braisés 

Salade de fruits frais 

Pain au lait, 

fromage, 

fruit 

Jeudi 30 

janvier 

 

 

 

Fromage 

Aiguillette de colin panée MSC (Pacific N, FA061) 

Pomme de terre nature 

Purée de courge 

Cheese cake au spéculos 

Brioche au 

praliné, fruit 

Vendredi 31 

janvier 

 

 

 

Soupe aux pois 

Spaghetti al pesto 

Salade iceberg et tomate 

Crème façon Danette au chocolat 

Salade de 

fruit frais, 

pain 

                                                              
     LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS 

« Les mets proposés sur cette carte sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et 

traditionnels selon les critères du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »             

 

  **Dessert contenant plus de 5% de sucre ajouté 
   Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch 
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