
 
                                                                                              

                                             
 
 
 
 
 
 

 

M E N U du 10 au 14 février 2025    
Semaine 7                Repas de midi Goûter  

Lundi 10 

février 

 

Mêlée du marché 

Emincé de porc (CH) à l’aigre doux 

Semoule de blé 

Courge au four au kamoun 

Blanc battu aux fruits de la passion 

Cake à la 

vanille, fruit 

Mardi 11 

février 

 

 

Velouté de céleri 

Saucisse de volaille (CH), sauce moutarde 

Pomme de terre écrasée 

Courgette à la provençale 

Poire 

Milkshake 

banane, pain 

Mercredi 12 

février 

 

 

 

Potage garbure 

Knoepfli poêlé sauce tomate, basilic 

Fromage râpé 

Salade verte et maïs* 

Tiramisu à l’ananas 

Délice au 

jambon de 

dinde, fruit 

Jeudi 13 

février 

 

 

 

Nan 

Dos de merlu du Cap (Atlantic S-E,FAO47) à la 

Marocaine 

Riz basmati 

Dés de carotte et pois chiche 

Mousse chocolat 

Mousse de 

massepain, 

coulis de 

fruits rouges 

Vendredi 14 

février 

 

 

 

Soupe de courgette et fromage frais 

Lasagne de bœuf (CH) au four 

Salade verte et concombre 

Compote de fruits frais 

Tranche de 

pizza 

marguerite, 

fruit 

                                                              
     LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS 

« Les mets proposés sur cette carte sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et 

traditionnels selon les critères du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »             

 

                         **Dessert contenant plus de 5% de sucre ajouté 
   Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch 
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