CUISINIER EVENTS

BESNARD SA

M E N U du 12 au 16 mai 2025
Semaine 20 Repas de midi Gouter
Lundi 12 Fromage Muffins aux
mai Tortellini ricotta épinard poires, jus de
Salade verte et betterave fruit
Cake au citron
Mardi 13 Mélée du marché Houmous,
mai Jambon de campagne (cH) pain, fruit
Pomme de terre boulangeére
Haricot vert
Blanc battu a la rhubarbe
Mercredi 14 | Dips de légumes, sauce séré ciboulette Salade
mai Beeuf bourguignon (cH) d’orange,
Tagliatelle verte galette de riz
Méli-melo de légumes au chocolat
Milk Shake banane-framboise
Jeudi 15 Salade verte et tomate Confiture,
mali Colin d’Alaska (pacific N-E,FA0s1/67) aU four, sauce | pain, fruit
yaourt
Riz créole
Purée de légumes
Tartelette a la vanille
Vendredi 16 | Gaspacho Cake marbre
mai Pizza marguerite au cacao,
Salade iceberg et ceuf verre de lait
Pomme

LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS

« Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaboreés sur place a partir de produits bruts et
traditionnels selon les critéres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »

**Dessert contenant plus de 5% de sucre ajouté
Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch
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