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CUISINIER EVENTS
BESNARD SA

M E N U du 19 au 23 mai 2025

Jardiniere de légumes
Creme facon Danette au cacao

Semaine 21 Repas de midi Godter

Lundi 19 Mélée du marché Fromage,

mai Escalope de poulet crispy (cH), au four, citron | pain (cH), fruit
Cornette

Polenta gratinée
Epinard en branche

Mardi 20 Tomate, iceberg, carotte Kellogg’s,
mai Fajitas de beeuf (cH), haricot rouge, mais* verre de lait,
Galette, sauce tzatziki fruit
Riz basmati
Mousse aux fraises s/sucre ajouté
Mercredi 21 | Fromage Gougere au
mai Filet de sole tropicale (atantic c-o, Faosa) a la parmesan,
ciboulette fruit
Galette de roesti*
Ratatouille
Salade de melon et fraises
Jeudi 22 Salade de concombre et tomate Yaourt au
mai ROti de dinde (rr) @ la moutarde en grain miel,

Darvida, fruit

Poire
Vendredi 23 | Foccacia Brioche au
mai Cappelletti tomate-mozzarella, sauce tomate | praline rose,
Salade verte et mais* fruit
Pasteque

LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS

« Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et
traditionnels selon les criteres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »

**Dessert contenant plus de 5% de sucre ajoute

Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch
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