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CUISINIER EVENTS

BESNARD SA

M E N U du 2 au 6 juin 2025

Semaine 23 Repas de midi Gouter
Lundi 2 juin | Gruyere doux Petit beurre,
Cannelloni méditerranéen grating, sauce fruit
tomate
Salade verte
Cannelé de Bordeaux
Mardi 3 juin | Salade de concombre Cake ala
Gratin de la mer (o, Adantic N-E) €n persillade cerise, jus de
Blé Ebly fruit
Haricot vert a ’ail
Yaourt et son coulis de fruit
Mercredi 4 | Salade de tomate Cottage
juin Blanquette de cochon charcutiére (ch cheese, pain
Riz pilaf cH), fruit
Romanesco
Compote de fruits frais
Jeudi 5 juin | Salade de carotte Salade de
Polpette di carne al sugo (cH) fruits frais,
Spaghetti pain (cH)
Légumes du soleil
Carac
Vendredi 6 | Salade iceberg et pain pita (ch) Fondant au
juin Kebab de volaille r), tomate, oignon chocolat,
Pomme de terre country fruit
Abricot

LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS
« Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et
traditionnels selon les criteres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »
**Dessert contenant plus de 5% de sucre ajouté

Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch



mailto:cuisinier.events@bluewin.ch

