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CUISINIER EVENTS
BESNARD SA

M E N U du 8 au 12 septembre 2025

Semoule de blé
Courgette vapeur
Yaourt abricot

Semaine 37 Repas de midi Gofter

Lundi 8 Meélée du marché Pain cn,

septembre | Jambon de campagne (cH) houmous,
Gratin dauphinois fruit
Haricot vert
Banane

Mardi 9 Salade d’iceberg et mais* Muftins aux

septembre | Pate Teddy cheese bio, sauce béchamel pépites de
Fromage rapé chocolat,
Raisin fruit

Mercredi 10 | Salade verte Compote de

septembre | Bami goreng de boeuf (chy fruits frais,
(Nouille, carotte, soja, chou) pain (cH)
Lait aux fruits des bois

Jeudi 11 Salade de carotte Salade de

septembre | Roti de volaille haché (cn), sauce curry fruits frais,

galette de riz

Vendredi 12
septembre

Salade verte et betterave

Queue de limande jaune (atlantique N-0,FA021) au
four, sauce tartare allégée

Pomme de terre persillées

Romanesco

Pastel de natas*

Fromage,
pain (cn), fruit

LE PERSONNEL VOUS RENSEIGNE SI NECESSAIRE SUR LES COMPOSANTS DES METS

« Les mets proposés sur cette carte sont entiérement ¢laborés sur place a partir de produits bruts et
traditionnels selon les critéres du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un * »

Courriel : cuisinier.events@bluewin.ch
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